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DATE 

 

 
MENU 

 
Mardi 26 Septembre 

 

 
-Velouté de châtaigne 

-Suprême de volaille/risotto 
-Crumble aux pommes 

 
 

Jeudi 28 Septembre 
 
 

 
-Crème Dubarry 

-Lapin à la moutarde/ carotte 
 

 
Mardi 17 Octobre 

 

 
-Revisite de la quiche Lorraine 

-Suprême de poulet grillé, crème d’aïl, pomme darphin 
-Profiterole aux fruits rouges et sauce chocolat blanc 

 
 

Jeudi 19 Octobre 
 

 
-Œufs Mollet Florentin 

-Merlu beurre blanc 
-Tarte aux pommes 

 
 

Mardi 21 Novembre 
 
 

 
-Gouline Angevine 

-Blanquette de veau, Riz pilaf 
-Choux à la crème à la vanille 

 
 

Jeudi 23 Novembre 
 

 
-Tourte au saumon 

-Pintade rôti, pomme gaufrette 
- choux praliné 

 
 

Mardi 12 Décembre 
 
 

 
-Chèvre Chaud 

-Civet de chevreuil 
-Buche de noël 

 
 

Jeudi 14 Décembre 
 

 
-Croustillant saumon avocat 

-Civet de sanglier 
-Buche de noël 

 
 

 
Mardi 9 Janvier 

 
 

 
-Flammenkueche 
-Araignée de porc 

-Mousse aux fruits rouge 
 

 
Jeudi 11 Janvier 

 
 

 
-Tarte fine tomate/sardine 

-Steak grillé, pomme pont neuf 
-Mousse au chocolat 

 
 

 
Mardi 16 Janvier 

 

 
-Omelettes à la portugaise 

-Poulet rôti frite 
-Riz au lait 

 
 

Jeudi 18 Janvier 
 

 
-omelette aux champignons 

-pintade rôti 
-riz à l’orange 

 
 

Mardi 23 Janvier 
 

 
-Terrine de saumon à l’oseille 

-Canard au miel 
-Feuilleté aux pommes 

 
 

Jeudi 25 Janvier 
 

 
-Mousseline arlequin 

-Canard à l’orange 
-Tarte feuilletée aux fruits 

 
 

Mardi 30 Janvier 
 

 
-Macédoine de légume et œuf poché 
-Pavé de cabillaud julienne de légume 

-Tarte poire spéculoos 
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Jeudi 01 Février 

 

 
-Macédoine de légumes et œuf poché 

-Pavé de lieu julienne de légume 
-Tarte pomme 

 
 

Mardi 13 Février 
 
 

 
-Mesclun de salade de saison, œuf frit 

-Sole à l’américaine 
-Ile flottante 

 
Jeudi 15 Février 

 

 
-Œuf frit 

-Sole meunière, petits pois à la française 
-Ile flottante 

 
Mardi 20 Février 

 
 

 
-Velouté Argenteuil 
-Navarin d’agneau 

-Cœur coulant chocolat 

 
Jeudi 22 Février 

 
 

 
-Asperge sauce mousseline 

-Curry d’agneau 
-Cœur coulant chocolat blanc 

 
Mardi 12 Mars 

 
-Potage saint germain 
-Blanquette de dinde 
-Feuilleté aux poires 

 
Jeudi 14 Mars 

 

-Potage cultivateur 
-Pot au feu 

-Tarte aux poires Amandes 
 

 
Mardi 26 Mars 

 

 
-Salade de saison et œuf poché 

-Burger maison (raclette) frite patate douce 
-Eclair au chocolat 

 
 

Jeudi 28 Mars 
 

 
-Œuf farci Chimay 

-Burger et frite maison 
-Eclair café 

 
 

Mardi 16 Avril 
 
 
 
 

 
-Rosace de melon à la framboise 

-Filet de sole meunière, petit pois à la française 
-Café gourmand 

 
Jeudi 18 Avril 

 

 
-Rosace de melon à la framboise 

-Filet de sole à l’américaine, poêlé de fève 
-Café gourmand 

 
 

Mardi 14 Mai 
 

 
-Potage saint germain 
-Blanquette de dinde 
-Feuilleté aux poires 

 
Jeudi 16 Mai 

 
-Œufs brouillés portuguais 

-Navarin d’agneau, écrasé de pomme de terre 
-Poire belle Hélène 

 
Mardi 27 Mai 

 

 
-Macédoine de légume et œuf poché 
-Pavé de cabillaud julienne de légume 

-Tarte poire spéculoos 
 

 
Jeudi 29 Mai 

 

 
-Macédoine de légumes et œuf poché 

-Pavé de lieu julienne de légume 
-Tarte pomme 

 
 

 

 

 


